
Les crèmes au chocolat de l’espace

Voici une proposition d’une petite recette toute simple pour fabriquer soit-même de délicieuses crèmes 
au chocolat. Malheureusement, des extraterrestres ont volé la recette et se sont amusés à la coder... 
Aide-toi de leur langage fourni pour la déchiffrer.

Ingrédients :

- quarante grammes de fécule de maïs

- quatre-vingts grammes de poudre de cacao

- quatre-vingt-quinze grammes de sucre en poudre

- un litre de lait

Dans une casserole, mélange avec un fouet la fécule, le sucre et le cacao.

Fais chauffer à feu doux en ajoutant un peu de lait.

Ajoute le lait progressivement, sans jamais arreter de 
remuer.

Continue de chauffer et de remuer sans t’arrêter jusqu’à ce que le mélange s’épaississe.

Une fois le mélange bien épaissi (comme de la creme), retire la casserole 
du feu en remuant.

Verse ta préparation dans des petits pots ou des verres et ferme-les (avec du film étirable par 
exemple).

Enfin laisse refroidir et conserve tes crèmes au frigo.
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